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INTERVENCIÓN DE LA ALCALDESA DE MADRID, ANA BOTELLA, EN LA ENTREGA DE LOS PREMIOS MILLESIME MADRID

3 de octubre de 2011

Los premios Millesime Madrid 2012 cumplen este año su sexta edición. Son ya una iniciativa plenamente consolidada en la agenda de la Ciudad y uno de los eventos gastronómicos de referencia en España y a nivel internacional.

Esta edición propone innovar en texturas y en colores tomando la Naturaleza como fuente de inspiración de las mejores propuestas culinarias.

En la ciudad de Madrid estamos convencidos de que la innovación y la modernidad no están en absoluto reñidas con una ciudad más sostenible, más cercana a la naturaleza. Por eso nuestro trabajo en los últimos años se ha dirigido, y se dirige, a promover la creación de más zonas verdes, más espacios para el peatón y la bicicleta… Y también a promover más y mejor gastronomía. 

De la mano de Millesime, Madrid se presenta un año más como ciudad receptora e impulsora de nuevas tendencias culinarias; como una ciudad a la vanguardia de la innovación gastronómica. 

En el Ayuntamiento de Madrid sabemos que la gastronomía es un importante generador de empleo y riqueza. Además, la capital de España es un gran destino turístico, y la gastronomía es un factor muy relevante a la hora de elegir una ciudad como destino para pasar unos días. 

Por fortuna, y a pesar de la dura crisis que atravesamos, siguen abriendo sus puertas nuevos restaurantes, nuevos formatos, nuevas coctelerías o nuevos espacios gourmet por toda la Ciudad: desde la vibrante zona de triBall hasta el consolidado Barrio de Salamanca; desde los restaurantes vecinos a este Pabellón de la Pipa del “Paseo de la Gastronomía”, hasta los renovados Mercados como el de San Antón, en Chueca.

Y es que la ciudad de Madrid ha conseguido dar cita en este ámbito, como en tantos otros, a lo mejor de España y del mundo iberoamericano. 

Queremos ser un imán que atraiga a los mejores y, por eso, para nosotros es un honor acoger en esta edición de Millesime a los chefs más importantes de Colombia y de La Rioja –como país y comunidad autónoma invitadas–.

Quiero darles a todos la bienvenida. Somos muy conscientes del privilegio que supone tener esta oportunidad para poder disfrutar y aprender de lo mejor de su gastronomía sin salir de Madrid. 

Por eso nos alegramos de poder realizar este reconocimiento a aquellos que lo hacéis posible. A los profesionales del sector.

Enhorabuena a los cinco premiados y a las menciones especiales. Gracias por el excelente trabajo que realizáis cada día en nuestra ciudad, ofreciendo una experiencia única a todos los que visitan vuestros restaurantes, y por tanto, aumentando cada día el atractivo de Madrid para los visitantes de todo el mundo.

La ciudad de Madrid cuenta con nueve restaurantes galardonados con estrellas de la prestigiosa Guía Michelín y, precisamente, dos de los chefs que consiguieron merecidamente su segunda estrella en la última edición (2011), son dos de los premiados en esta edición de Millésime
:

Diego Guerrero, que ha convertido el Club Allard en uno de los restaurantes imprescindibles para los amantes de la cocina de autor, y David Muñoz, que no deja a nadie indiferente con sus magníficas creaciones, en las que fusiona productos y recetas nacionales con sabores de gastronomías asiáticas.

En Madrid nos sentimos muy orgullosos de la oferta gastronómica de la ciudad y, en los últimos años, son cada vez más los grandes encuentros gastronómicos que han pasado a formar parte de la agenda cultural y de ocio de esta capital.

Conscientes del gran valor de la gastronomía, desde el Ayuntamiento respaldamos aquellas iniciativas que favorezcan su impulso y difusión. 

La gran cita gastronómica de la ciudad es la Cumbre Internacional Madrid Fusión, que viene acompañada de Gastrofestival, una iniciativa con la que el Ayuntamiento lleva a la calle este encuentro profesional, y que se ha convertido en una de las experiencias gastronómicas más participativas de Madrid.

El año que viene Gastrofestival cumplirá su 4ª edición y volverá a poner de manifiesto la estrecha relación que tiene la gastronomía con otros ámbitos de la cultura, como la pintura, el teatro, el cine, la literatura o la moda. 

La Oficina de Turismo Madrid Visitors & Convention Bureau ya está trabajando en las novedades que se incluirán en la programación, gracias a la colaboración de los establecimientos madrileños y de distintas instituciones.

Esta misma semana estamos apoyando la celebración de “Madrid Exquisito”, una iniciativa en la que participan algunos de los mejores restaurantes de la ciudad.

Y no podíamos dejar de apoyar un evento que une turismo gastronómico y turismo de negocios como Millesime, y acogerlo en este Pabellón de la Pipa. Este Pabellón es una instalación gestionada por la empresa municipal Madrid Espacios y Congresos con el objetivo de generar nuevas oportunidades de empleo y riqueza para la Ciudad.

El equipo de Gobierno Municipal ha creído siempre en la colaboración público-privada, y hoy es evidente que esa colaboración es imprescindible. 

Quiero agradecer el esfuerzo que han realizado todas las personas, empresas e instituciones para hacer posible esta nueva edición de Millesime. Una nueva oportunidad de poder disfrutar de un espacio excepcional en la Ciudad de Madrid para intercambiar experiencias en torno a propuestas gastronómicas siempre sorprendentes e innovadoras.

Quiero agradecerles su creatividad; su voluntad de innovar y de hacer cada día cosas nuevas y mejores; su determinación para no rendirse cuando las cosas no terminan de funcionar tan bien como habían imaginado. 

Ésas son las cualidades que necesitamos todos: creatividad, innovación, afán de mejorar y mucho optimismo. Por eso las respaldamos y las aplaudimos. Porque sabemos que son las cualidades que nos permitirán superar las dificultades y salir adelante.

Muchas gracias.






� Premio Mejor restaurante de Madrid: CLUB ALLARD;


y Premio Mejor chef madrileño: David Muñoz, DIVERXO
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